Frera ))
FRANCAISE . g

Liberts LILLE METROPOLE
ﬁf:tl::iw HAUTS-DE-FRANCE

;‘ Cette offre de formation .‘B? 1
‘ est éligible 3

MON
COMPTE

| [FORMATION

|
moncompteformation.gouv.fr §

INDUSTRIE — | cmo=m |

CONDUCTEUR.RICE D’‘EQUIPEMENTS rnce: 183

ROME : H2101-H3301-

AGROALIMENTAIRES H3303

CPF : 289198

AVEC LE TITRE PROFESSIONNEL
:'@‘ Le métier, les objectifs de la formation et les compétences visées

Le conducteur d'équipements agroalimentaires Objectif

réalise, au sein d'une équipe, une ou plusieurs Le conducteur travaille :

étapes du procédé de production de produits

agroalimentaires destinés a la consommation, e« en préparation sur des machines de
dans le respect des bonnes pratiques d'hygiene, déconditionnement, remise en

des régles relatives aux gestes et postures au
travail, des régles de  sécurité et
d'environnement, des procédures et modes
opératoires et des principes du développement
durable définis par I'entreprise.
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température et éventuellement mélange ;
en fabrication sur des équipements de
convoyage, d'assemblage, de découpe, de
formage, de cuisson, de
réfrigération/surgélation ;

au conditionnement sur des machines
d'ensachage, de thermoformage,
d'operculage, d'embouteillage.
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PSH - Personnes en Situation de Handicap
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=7l Contenus

Certificat de compétences professionnelles (CCP) - 1. Préparer une production dans un contexte
agroalimentaire

Certificat de compétences professionnelles (CCP) - 2. Conduire un équipement agroalimentaire
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Demandeurs d’emploi

DV Prérequis
. G <3 Financements
Connaissance et compréhension de la langue ®. ce

Présentiel

3
francaise (écrit,oral) — Maitrise des 4 opérations de i Par la Région Hauts-de-France  §
base mathématiques — Disposer d’un esprit technique : avec le soutien de I'Union
et le goOt du travail manuel - Rigueur, précision et europeenne .
respect des procédures techniques — Esprit logique et : %
curiosité pour s’adapter aux nouvelles normes. 9 Lieu 2

: 2 g

/Q Modalités d'accés Lycée Cousteau i3
- - tor f L. 27 rue Pasteur I

est écrit et entretien de motivation . 59290 Wasquehal £8

2y e . s . : g 2

g Délai d'accés a la formation g2
% 3

Avant le début de la formation w Intervenants HE

: T s

: Formateurs experts g%

é.:j Méthodes et modalités d'évaluation dans le domaine. 54
Les candidats sont évalués par un jury au vu : ' 3 g

. D'une mise en situation professionnelle ou d'une £i
présentation d'un projet réalisé en amont de la session, Ol , . g s
éventuellement complétée par d'autres modalités i Durée de la formation £3
d’évaluation : entretien technique, questionnaire Duré 560 h z =
professionnel, questionnement a partir de production(s) Ure,e en centre '_5 0 g2

. D'un dossier faisant état des pratiques professionnelles Durée en entreprise : 175 h s

du candidat : zE

{6} Personne en situation de handicap Réunions d’inf ’ g 5
Nos référents handicap sont a votre écoute pour : @ cUmons Ginformations 33
I'analyse de vos besoins spécifiques et I'adaptation collectives 23

de votre formation. e
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;| Modalité de formation - Nous consulter z3
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Pour + d’infos
Retrouvez I'ensemble de nos dates de sessions et de réunions d'information collectives sur: ﬂ g m

C?@ Contactez-nous

: ; Elliott Senaya Chantal Wattelle
GRETA Lille Metropole Conseiller en formation continue Assistante de formation

@ Greta.lille-metropole@ac-lille.fr

@ Elliott.senaya@ac-lille.fr @ Chantal.wattelle@ac-lille.fr
0320746710
¢ 50 L, 0658458680 €, 0658458250



